
Kreative Ideen backen – KESSKO kann's!
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Fettgebäck
Bunte Quarkbällchen    
Diese Quarkbällchen sind 
ein Hingucker auf jedem Fest!   

Quarkbällchen gewälzt in Fruchtpulver.

Mit
KESSKO Fixfertig für Quarkbällchen 
KESSKO Fruchtpulver Erdbeere 
KESSKO Fruchtpulver Himbeere 
KESSKO Fruchtpulver Schwarze Johannisbeere   
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Bunte Quarkbällchen 

Art.-Nr. Zutaten Menge Anwendungshinweise

Quarkbällchenmasse  
10217 KESSKO Fixfertig für Quarkbällchen 1,000 kg Alle Zutaten im All-in-Verfahren 3-5 Min. 

mit dem Flachrührer bei langsamer 
Geschwindigkeit verrühren. 

Wasser 20 °C 0,800 kg
Speisequark Magerstufe 0,500 kg

GESAMT Quarkbällchenmasse  2,300 kg

Weitere Zutaten

26095 KESSKO Fruchtpulver Erdbeere betriebsübl.
anwenden

26096 KESSKO Fruchtpulver Himbeere betriebsübl.
anwenden

26097
KESSKO Fruchtpulver 
Schwarze Johannisbeere 

betriebsübl.
anwenden

Herstellung

• Die Masse 10 Min. quellen lassen.

• Bei Maschinenverarbeitung 100 g Speiseöl dazu geben.

• Nach dem Backen in KESSKO Fruchtpulver, gemischt mit Kristallzucker 1:6, wälzen.

Technische Parameter

Backtemperatur 
Fettbackgerät: 165-170 °C

Backzeit: 8-10 min


