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(Celestiale ) Presto di Celestiale
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Unsere erweiterte Presto Produktlinie
bietet die leckere Komplettlésung
fur die Herstellung kreativer Eissorten.
Der hohe Qualitatsstandard und die einfache
Anwendung garantieren Spitzenergebnisse.
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* Presto Produkte sind hochwertige Convenienceprodukte
far eine schnelle Verarbeitung

* Verschiedene Geschmacksrichtungen,
die auBerdem kreativ erweitert werden kénnen

» Alle Komponenten sind harmonisch aufeinander abgestimmt

e Lediglich warmes Wasser (mind. 65 °C) zugeben, so kann kostliches Eis
hergestellt werden (fur ein cremiges Ergebnis kann das Wasser durch
Milch ersetzt oder mit Sahne abgeschmeckt werden)

* Presto Produkte ermdglichen Zeit zu sparen und Abldufe zu optimieren

 Die Qualitat des fertigen Produkts bleibt immer konstant hoch
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Wasser zugeben Umruhren

Kurz ruhen lassen Frieren Servieren



Nero di Celestiale

Dunkles Schokoladeneis

e Mit feinster Kakaomasse

e Ohne zugesetzte Milchbestandteile

e Cremige Struktur und kraftig im Geschmack

e Ein Klassiker fur alle Schokoladenliebhaber

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
21045  KESSKO Nero di Celestiale 1.800 g
- HeiBes Wasser (mind. 65 °C) 2.500 g
Gesamtgewicht: 4300 g

Oro di Celestiale

Carameleis

e Mit feinstem Caramelgrief3

e Der Rostungsgrad des GrieBes ist ausgewogen

e Oro bedeutet Gold, dies zeichnet sich in der
gold-gelben Farbe des fertigen Eises aus

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge
21050 KESSKO Oro di Celestiale 1.500 g
- HeiBes Wasser (mind. 65 °C) 2.500 g
Gesamtgewicht: 4.000 g

Bianco di Celestiale
WeiBes Schokoladeneis

e Enthalt 30 % fein geraspelte weiBe Schokolade

¢ Einzigartiger, aromatischer Geschmack
nach stBer weiBer Schokolade

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge

21048 KESSKO Bianco di Celestiale 1.500 g
- HeiBes Wasser (mind. 65 °C) 2.500 g
Gesamtgewicht: 4.000 g
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Nero Dark & Spicy

e Kombination aus Nero di Celestiale
mit Celestiale Crema Kesskotella
und einem Hauch Chili

e KESSKO Aromadl Chili und Celestiale Crema
Kesskotella vermengen und in das fertige Eis
einmarmorieren

e Dekotipp: rote Chilischoten

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Nero 43009 a
19120 KESSKO Aromadl Chili 159

15057 Celestiale Crema Kesskotella 500 g




Nero Triple Choc

e Kombination aus Nero di Celestiale,
Stracciatella Glasur und Kakao-Nibs

e Dekotipp: Schokolade & Nibs

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge

- Grundrezeptur Nero 4.300 g
10833 Celestiale Stracciatella Glasur n.B.
01008 KESSKO Kakao-Nibs n.B.

Nero Dark Cookies

e Kombination aus Nero di Celestiale
und Variegato Cookie

e Dekotipp: dunkle Cookies

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Nero 4.300¢g
10830 Celestiale Variegato Cookie n.B.

- Cookies n.B.

Nero Chocolate Tart

e Kombination aus mit Nero di Celestiale,
Crema Kesskotella und Kakao-Nibs

e Crema Kesskotella und Kakao-Nibs vermengen
und in das fertige Eis einmarmorieren

e Dekotipp: Schokoladentarte-Sticke

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Nero 4300 g
15057 Celestiale Crema Kesskotella 500 g

01008 KESSKO Kakao-Nibs 90g
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Oro Crocc

e Kombination aus Oro di Celestiale
mit Celestiale Crema Gianduja Croccante
einmarmoriert

e Dekotipp: Florentiner,
hergestellt aus KESSKO Crispy

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Oro 4.000 g
10839  Celestiale Crema n.B.

Gianduja Croccante

Oro Brownie

e Kombination aus Oro di Celestiale
mit Celestiale Crema Kesskotella
und Celestiale Rahmcaramel-Creme Premium
marmoriert

e Dekotipp: saftige Brownie-Stiickchen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Oro 4.000g
15057  Celestiale Crema Kesskotella n.B.
16804  Celestiale Rahmcaramel n.B.

Creme Premium

Oro Salty Stracciatella

e Kombination aus Oro di Celestiale
mit Celestiale Stracciatella Glasur
und grobem Meersalz

o Aufgeldste Celestiale Stracciatella Glasur
mit grobem Meersalz vermengen und als
Variegato verwenden

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge

- Grundrezeptur Oro 4.000 g
10833  Celestiale Stracciatella Glasur 400 g
- Grobes Meersalz 259




Bianco Cookies

e Kombination aus Bianco di Celestiale
und Variegato Cookie

e Dekotipp: Cookies

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

- Grundrezeptur Bianco
10830 Celestiale Variegato Cookie
- Cookies

Bianco Pinguin

e Kombination aus Bianco di Celestiale
und Celestiale Stracciatella Glasur
mit Celestiale Crema Kesskotella

e Dekotipp: zerbrdseln Sie KESSKO Biskuitbdden
eckig oder rund, dunkel Uber das fertige Eis

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Menge

- Grundrezeptur Bianco 4.000g
10833  Celestiale Stracciatella Glasur n.B.
15057 Celestiale Crema Kesskotella n.B.

08683  KESSKO Biskuitbdéden, dunkel n.B.
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Bianco Macchiato

e Kombination aus Bianco di Celestiale
und Celestiale Mokkapaste Moccana
mit Celestiale Crema Kesskotella

e Den Eismix mit Celestiale Mokkapaste Moccana
aromatisieren und frieren

e Dekotipp: verzieren Sie Ihr Eis mit unseren
KESSKO Moccabohnen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Bianco 4.000 g
16075  Celestiale Mokkapaste Moccana 60 g
15057  Celestiale Crema Kesskotella n.B.
08202 KESSKO Moccabohnen n.B.

Bianco Cereali

e Kombination aus Bianco di Celestiale
mit Celestiale Crema Kesskotella
und Cerealien oder Haferflakes

e Celestiale Kesskotella und Cerealien oder
Haferflakes vermengen und als Variegato
verwenden

e Dekotipp: verzieren Sie Ihr Eis
mit Schokoriegeln und Flakes

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
- Grundrezeptur Bianco 4.000g
15057  Celestiale Crema Kesskotella 500 g
- Haferflakes 100 g

KESSLER & COMP. GMBH & CO. KG - BONN - TEL. +49 (0)228 40000-0 - FAX-77
www.kessko.de - info@kessko.de



