
Die perfekte Kombination aus Halbgefrorenem  
und Eis für eine kreative Produktvielfalt

• Eistorten          
• Eisrollen
• Eissandwiches

KESSKO

Die Eiskonditorei



Eistorten

Schwarzwälder Eistorte 
 Grundrezept Kirschwasser-Parfait

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Sahne, kalt, mind. 30 % Fett        1.000 g

 21044 KESSKO Cremosa Completa          400 g

 19375 KESSKO Kirschwasserpaste 50 g

 08816 KESSKO Griottines, grob gehackt 150 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 1.600 g

 Grundrezept Milcheis Schokolade Classico

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Weiße Basis        4.250 g

 16003 KESSKO Schokoladencreme SC        220 g

 10025 KESSKO Kakao 20/22                       165 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 4.635 g

• Sahne und KESSKO Cremosa Completa  
 mit feiner Rute ca. 5 min aufschlagen

• KESSKO Griottines zum Schluss unterheben

• Milcheis Schokolade Classico betriebsüblich  
 herstellen

Cheesecake Eistorte Nostalgie 
 Grundrezept Cheesecake-Eis

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Weiße Basis        3.500 g

 21031 KESSKO Eispulver Käsekuchen 160 g

 08178 KESSKO Dextrose 60 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 3.720 g

 Rot-braunes Sprühdekor

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge

------------------------------------------------------------------------------------------------
 01134 KESSKO Rheinperle Chip 50 g

 01140 KESSKO Montblanc Chip         450 g

 01115 KESSKO Kakaopressbutter Chip     500 g 

 - Schokoladen-Pulverfarbe Rot       n.B.
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 1.000 g

• Cheesecake-Eis betriebsüblich herstellen

• Zutaten für das rot-braune Sprühdekor
    zusammen auflösen (Mikrowelle oder 
    Wasserbad)

 Aufbau

• KESSKO Biskuitboden dunkel (rund)     
 getränkt mit KESSKO Topping Erdbeere

• Cheesecake-Eis eingestrudelt  
 mit fruchtigem Marmorierer



Eistorten und Eissandwich

Ice Cream Sandwich (GV Blech für 20 Stk.) 
 Grundrezept Parfait mit Vanillegeschmack

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Sahne, kalt, mind. 30 % Fett        1.000 g

 21044 KESSKO Cremosa Completa 400 g

 26024 KESSKO Vanille Grande         30 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 1.430 g

 Grundrezept Haselnuss-Eis

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Weiße Basis        4.250 g 

 20815 KESSKO Haselnussmasse Napoli 400 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 4.650 g

• Alle Zutaten für das Parfait mit 
 feiner Rute ca. 5 min aufschlagen

• Haselnuss-Eis betriebsüblich herstellen

 Aufbau in 4 Schichten

• KESSKO Biskuitboden dunkel getränkt
    mit KESSKO Topping Haselnuss

• Parfait mit Vanillegeschmack darauf  
 verteilen und KESSKO Cookie Variegato darin 
 einmarmorieren

• KESSKO Biskuitboden hell getränkt 
    mit KESSKO Topping Haselnuss auflegen

• Darüber eine Schicht Haselnuss-Eis aufbringen 
 und KESSKO Cookie Variegato einmarmorieren

Cheesecake Eistorte Emotion 
 Grundrezept Cheesecake-Eis

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Weiße Basis        3.500 g

 21031 KESSKO Eispulver Käsekuchen 160 g

 08178 KESSKO Dextrose 60 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 3.720 g

 Aufbau

• KESSKO Biskuitboden dunkel (rund) getränkt   
 mit KESSKO Topping Erdbeere

 Dekorempfehlung

• Gesüßte Schlagsahne am Rand  
 und in der Mitte aufspritzen

• Florentinerbruch an den Rand platzieren

• Frische Beerenfrüchte in die Mitte  
 auf die Torte legen
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Eisrollen

Kinder Eis-Baumstamm 
 Grundrezept Engelsblau-Parfait

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Sahne, kalt, mind. 30 % Fett        1.000 g

 21044 KESSKO Cremosa Completa 400 g

 19359 KESSKO Engelsblau Eispaste         50 g

 - Smarties 120 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 1.570 g

 Grundrezept Erdbeereis

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Wasser        1.500 g 

 - TK Erdbeeren        1.500 g 

 - Zucker        800 g 

 - Trockenglukose        90 g 

 - Inulin        60 g

 21041 KESSKO Eisbindemittel Frutta 140 g

 19299 KESSKO Erdbeerpaste         20 g

 19251 KESSKO Konsalin Fruchtsäure n.B. 

 08501 KESSKO Kurbette M 2000 150 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 4.260 g

• Sahne und KESSKO Cremosa Completa  
 mit feiner Rute ca. 5 min aufschlagen

• Smarties anschließend unterheben

• Erdbeereis betriebsüblich herstellen

 Aufbau

• KESSKO Biskuitboden hell getränkt
    mit KESSKO Topping Erdbeere

• Erdbeereis

• Engelsblau-Parfait

Gianduja Eisrolle 
 Grundrezept Gianduja-Parfait

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Sahne, kalt, mind. 30 % Fett        1.000 g

 21044 KESSKO Cremosa Completa          400 g

 15813 KESSKO Giandujamasse Premium 100 g

 10839 KESSKO Crema G. Croccante 100 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 1.600 g

 Grundrezept Eis mit Vanillegeschmack

 Art.-Nr. Artikelbezeichnung Menge
------------------------------------------------------------------------------------------------
 - Weiße Basis        4.250 g

 26024 KESSKO Vanille Grande          130 g

 - Sahne 300 g
------------------------------------------------------------------------------------------------
  Gesamtgewicht: 4.680 g

• Sahne und KESSKO Cremosa Completa  
 mit feiner Rute ca. 5 min aufschlagen

• KESSKO Crema Gianduja Croccante  
 zum Schluss unterheben

• Eis mit Vanillegschmack betriebsüblich herstellen


