
KESSKO
Kompetenz in Frucht- 

& Konditoreipasten
Deklarationsfreundlich mit natürlichen Zutaten

Zum individuellen Aromatisieren von Sahne, Cremes, Füllungen, Eis
sowie Quark-/Joghurtspeisen und sonstigen Massen.
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Fruchtpasten  Konditoreipasten
Art.-Nr. Artikelbezeichnung  Art.-Nr. Artikelbezeichnung
19300 Ananas   19351 Cointreau 
19378 Apfel  19329 Eierlikör
19341 Banane  19373 Irish Coffee 
19379 Birne Williams  19375 Kirschwasser 
19306 Caribic  19347 Lakritz
19321 Cassis   19327 Marc de Champagne
19299 Erdbeere  19075 Mocca Rio
19346 Heidelbeere  19377 Pfefferminze
19302 Himbeere  19382 Pistazie 
19301 Kirsche  19376 Rum Jamaika 
19342 Mandarin-Orange  19317 Vanille Bourbon 
19318 Mango  19395 Weinbrand
19304 Maracuja  19330 Zimt
19298 Orange
19380 Sanddorn
19381 Pfirsich
19297 Zitrone

• Optimale Aromakonzentration für besondere
 Ansprüche

• Handliche 1,00 kg Dosierfl asche

• Exaktes Dosieren durch Trompetenverschluss

• Sauberes Ausgießen ohne Nachtropfen und
 Verkleben

• Problemlos Anwendung mit einer Hand

• Zum Dosieren von größeren Mengen:
 Deckel abschrauben und ausgießen

• Zum vollständigen Entleeren:
 Flasche einfach auf den Kopf stellen,
 dadurch kein Auskratzen notwendig

• Ausschließlich mit Aromen 
 natürlicher Herkunft 

• Deklarationsfreundlich 

• Hoher Fruchtanteil 

• Sparsame Dosierung 

• Backstabil 

• Deklarationsfreundlich 

Alle KESSKO Frucht- & Konditoreipasten
auf einen Blick

Vor

Gebrauch

schütteln!


